
 

 

СПРАВКА 

по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

МБОУ «Купинская СОШ» 
(наименование учреждения) 

На основании плана работы комиссии по изучению вопросов питания в МБОУ 

«Купинская СОШ»                  (основания) 

Комиссия в составе: 

Председатель комиссии _Пензева Н.Н., заместитель директора___________ 

Члены комиссии: Кочетова Е.Н., социальный педагог 

 Курская Н.А., член Управляющего совета,  

Витохина О.А., родитель________________________________________ 

В присутствии _шеф-повара Минюковой М.В., составили настоящую справку о том, что 

«_23_»_сентября_ 2020 г. в _12_ час.  05_ мин. Проведено изучение организации питания 

в общеобразовательной организации. 

В ходе изучения выявлено: 

при  обеденном  зале  столовой  установлены  умывальники  в  количестве  9_; 

___подведена холодная и горячая вода_________________________________ 
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая)) 

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве _4 (четрырех)_;  

__замечаний нет______________________________________________________ 
(примечание: если есть замечания) 

Наличие мыла _имеется (жидкое)_______________________________________ 

Наличие графика работы столовой _имеется_______________________________ 

Наличие графика приема пищи обучающихся __имеется____________________ 

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) _продолжительность 

перемены для завтрака составляет 15 минут, для обеда – 20 минут, дети успевают 

принять пищу________________________________________________________ 
(примечание) 

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 

столовой:_Пензева Н.Н., заместитель директора по воспитательной работе_________ 

дежурство обучающихся в столовой (как организовано, отсутствие нарушений в период 

дежурства детей) _дежурство детей назначено с 6 по 11 классы, 1-5 классам наркывают 

повара__________________________________________________________ 

дежурство педагогов _педагоги контролируют посадку детей за столы и поведение во 

время завтраков и обедов_____________________________________________ 

чистота зала _в зале чисто, столы чистые, стулья расставлены, на столах стоят 

салфетки______________________________________________________________ 

Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 

мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале _обеденный зал оборудован 

столами, стульями, посадочных мест в обеденном зале – 120, что вмещает детей согласно 

графику питания.___________________________________ 
(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.) 

Внешний вид поваров _форма поваров чистая, волосы убраны, повара в головных 

уборах.__________________________________________________________ 

Эстетичность накрытия столов: 

- гигиеническое состояние столов _хорошее____________________________________ 

- наличие 2-х комплектов подносов _присутствует________________________________ 

- наличие 2-х комплектов столовых приборов _присутствует____________________ 

- гигиеническое состояние столовых приборов _хорошее__________________________ 

Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:  меню 

находится на стенде около раздаточного стола______________________________ 
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                                                                                                                                                   Приложение 1 

 

Изучение качества готовой пищи 

 
Дата Наименова

ние 

приема 

пищи  

Критерии оценки 

Правильность 

кулинарной 

обработки (1) 

Выход блюд 

согласно меню 

Контрольно

е 

взвешивание 

блюда (2) 

Качество блюда Примечание 

Эстетическое 

оформление (внешний) 

вид блюда) 

Органолептическая 

оценка (вкус, цвет, 

запах, консистенция) 
(3) 

 Соблюдение 

температурного 

режима 

отпуска 

готовых блюд 

23.09.2

020 

Обед   

 

 

Блюдо доведено 

до готовности 

 

 

 

 

 

Блюдо доведено 

до готовности, не 

пригоревшее, не 

сырое 

 

Блюдо доведено 

до готовности, не 

пригоревшее, не 

сырое 

 

Икра 

кабачковая 

 

Борщ со 

сметаной 

 

 

 

 

 

Картофельное 

пюре 

 

 

 

Курица в соусе 

с томатом 

 

Хлеб 

 

Компот из 

сухофруктов 

 

100 

 

 

250/10 

 

 

 

 

 

 

180 

 

 

 

 

100 

 

 

60 

 

200 

Светло – оранжевого 

цвета 

 

Капуста мелко 

нашинкована, 

картофель порезан 

кубиками, 

присутствует томат. 

 

Консистенция – густая, 

пышная, без комочков 

протертого картофеля. 

 

 

Курица проварена в 

соусе, присутствует 

томат. 

Соответствует 

срокам реализации 

 

Бульон 

прозрачный, овощи 

хорошо проварены, 

соль в меру. 

 

 

Цвет золотистый, 

вкус умеренно 

соленый. 

 

 

Мясо доведено до 

готовности, сочное, 

мягкое, соль в 

меру. 

Свежий  

 

Вкус насыщенный, 

сладкий 

 

 

 

 

Теплый  

 

 

 

 

 

 

Теплый  

 

 

 

 

 

Теплая  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


